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Vorwort

Dieses Dokument wurde im Rahmen des Forschungsprojekts ‘Campylobacter control - Novel approaches
in primary poultry production (CamCon)” (Kontrolle von Campylobacter — neuartige Anséatze in der Primar-
produktion von Gefliigel (CamCon)) entwickelt. Das Projekt wurde durch das 7. Forschungsrahmenpro-
gramm der Europdischen Union (FP7/2007-2013) unter der Férdernummer 244547 gefordert.

Ziel des CamCon-Projekts war es, neue wissenschaftliche Erkenntnisse zur Vorbeugung des Campylo-
bacter-Eintrags in Gefllgelbetriebe zu liefern sowie diese Erkenntnisse als Leitlinien fur Masthahnchen-
Produzenten in der Europaischen Union umzusetzen und weiterzugeben.

Wahrend ein anderer wichtiger Zoonose-Erreger, Salmonella, in der EU erfolgreich bekampft wurde, stellt
Campylobacter weiterhin eine Gefahr fir die menschliche Gesundheit dar. Campylobacter ist mit jahrlich
neun Millionen Humanfallen die haufigste Ursache fur bakterielle lebensmittelbedingte Erkrankungen mit
Durchfall in Europa.

Mehrere Leitfaden fur die gute Hygienepraxis in landwirtschaftlichen Betrieben wurden bereits auf na-
tionaler und internationaler Ebene entwickelt und von nationalen Behorden und der Geflligelwirtschaft
umgesetzt. Diese Leitfaden helfen auch in gewissem Maf3e bei der Verhinderung der Einschleppung von
Campylobacter in Masthahnchenherden, missen jedoch angepasst werden, um auch auf Campylobacter
vollstandig zuzutreffen.

Da Campylobacter sehr haufig sowohl in Wild- als auch in Haustieren vorkommt, ist es naheliegend, dass die
Umgebung von Gefligelstallen eine dauerhafte Kontaminationsquelle darstellt. Aus diesem Grund spielt die
Biosicherheit eine zentrale Rolle bei der Pravention von Campylobacter in der Geflligelhaltung. Ziel dieses
Handbuchs ist es, diese Verfahren auf eine Weise aufzuzeigen und zu erlautern, die unmittelbar in der Ge-
fligelwirtschaft umgesetzt werden konnen.

Es ist wichtig hervorzuheben, dass dieses Handbuch nicht fir sich alleine stehen kann, sondern in beste-
hende Erzeugerrichtlinien und Qualitatsprogramme fur die Geflugelfleischerzeugung integriert werden
soll.

Dieses Handbuch wird von zwei weiteren Ergebnissen des CamCon-Projekts begleitet. Einerseits ein um-
fangreiches E-Learning-Programm zu Campylobacter und Biosicherheit, das sowohl von Gefllgelhaltern als
auch Beratern zur Fort- und Weiterbildung von Mitarbeiterinnen auf Landwirtschaftsbetrieben verwendet
werden kann, andererseits der Entwurf eines Zertifizierungsprogrammes, das von Gefligelproduzenten und
unabhangigen Prifern genutzt werden kann, um Gefllgelhaltungsbetriebe in Bezug auf die Kontrolle von
Campylobacter im Rahmen ihrer betrieblichen Qualitatsprogramme zu bewerten. Beide Dokumente sind

unter www.camcon-eu.net verfigbar.
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1.0 Campylobacter und Biosicherheit

“Was sind Campylobacter?

Campylobacter sind winzige Bakterien. Sie sind
weder mit bloBem Auge noch mit einer Lupe sicht-
bar, sondern konnen nur unter dem Mikroskop
betrachtet werden, siehe Abbildung links. Sie se-
hen aus wie Wirmer, mit einer Lange von bis zu 5
um. Das entspricht lediglich 5 Tausendstel eines
Millimeters.

Campylobacter bevorzugen niedrige Sauerstoff-
werte, konnen aber auch lange Zeit auf dem

Campylobacter unter dem Elektronenmikroskop

Boden, an der Luft sowie im Wasser Uberleben.
Werden sie von einem Huhn aufgenommen,
verbessern sich die Bedingungen flr Campylobacter-Bakterien. Der Hihnerdarm mit seinem geringen
Sauerstoffgehalt bietet optimale Wachstumsbedingungen. Der Hihnerdarm kann mehrere Milliarden
Campylobacter-Keime pro Gramm Darminhalt beinhalten, ohne dass sich dies gesundheitlich oder wachst-
umsmaRig stark auf den Vogelorganismus auswirkt.

Woher kommen Campylobacter?

Die primare Quelle von Campylobacter sind tierische Ausscheidungen, insbesondere von Gefllgel, Schafen,
Schweinen und Rindern. Weitere Quellen sind Kot von Nagetieren, Wildvogeln und Insekten oder Tierka-
daver, wie zum Beispiel tote Vogel, Kafer und Fliegen.

Ubertragung und Risikofaktoren fiir Hilhnerherden

Campylobacter kann durch Menschen, Werkzeuge, Gerate, Nagetiere oder Insekten oder Uber die Wasser-
versorgung auf Hihner Gbertragen werden.

Risikofaktoren fur die Ubertragung den Eintrag sind uneingeschrankter Personenzugang, Luftungsanlagen,
Licken in Bauwerken, Turen und Tore, sowie offene Turen und Fenster.

Worin besteht das Problem bei Campylobacter?

Aus Sicht der Lebensmittelsicherheit ist eine mit Campylobacter infizierte Hihnerherde ein ernsthaftes
Problem. Campylobacter ist sehr rasch im Verdauungstrakt, an Federn und Haut nachweisbar. Das Fleisch
wird bei der Schlachtung kontaminiert.

Konsumenten mussen das Huhnerfleisch unter einwandfreien kichenhygienischen Bedingungen hand-
haben. Das Hiuhnerfleisch sollte ausreichend gegart werden, um sicherzustellen, dass alle Campylobacter
vor dem Verzehr abgetotet werden. Falls nicht, kann kontaminiertes Hihnerfleisch beim Menschen ernst-
hafte lebensmittelbedingte Krankheiten wie Durchfall oder noch gravierendere Erkrankungen auslosen.
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1.0 Campylobacter und Biosicherheit

QUELLEN ) UBERTRAGUNG ) RISIKOFAKTOREN )

Risikofaktoren fiir die Ubertragung von Campylobacter.

Campylobacter ist die haufigste Ursache von lebensmittelbedingten bakteriellen Durchfallerkrankungen in
Europa. Campylobacter verursachen jahrlich neun Millionen Humanerkrankungen in der EU, was eine oko-
nomische Belastung fir die europaische Gesellschaft von 2,4 Milliarden Euro pro Jahr bedeutet.

Wie ist das Problem zu vermeiden?

Biosicherheitsmal3nahmen konnen die Einschleppung von Campylobacter in Masthihnerherden, die in Ge-
fligelstallen gehalten werden, verhindern. Ziel dieser Verfahren und MaBnahmen ist es, sdmtliche Uber-
tragungswege von Campylobacter zu oder von den Masthahnchenstallen zu verhindern oder zu blockieren.
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1.0 Campylobacter und Biosicherheit

Ziel der Biosicherheitsmal3nahmen ist es, sdmtliche Ubertragungswege zu blockieren.

Definition von Biosicherheit

Biosicherheit ist die Summe aller praventiven Ma3nahmen, die auf Ebene des Geflligelbetriebs, seiner Um-
gebung sowie der Stallgebaude eingehalten werden, um das unbeabsichtigte Einschleppen von Campylo-
bacter in Gefligelherden, die in Stallen gehalten werden, zu verhindern.

Diese Maf3nahmen sollen die Freisetzung von Campylobacter aus bereits befallenen Herden in die Umge-
bung (Luft, Boden oder Wasser) sowie in andere Gefliigelbestande verhindern.

Biosicherheitsmaf3nahmen senken die Wahrscheinlichkeit des Campylobacter-Eintrags in konventionell
gehaltenen Masthuhnerherden. Dadurch wird das Kontaminationsrisiko von Hihnerfleisch wahrend der

Schlachtung verringert.

QUELLEN UBERTRAGUNG RISIKOFAKTOREN

BIOSICHERHEITSMASSNAHMEN

Biosicherheitsmafinahmen verringern das Risiko der Ubertragung von Campylobacter.
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2.0 Risikofaktoren

2.1 Tiere

Nutztiere sind die primare Quelle von Campylobacter

Der Darmtrakt von Nutztieren wie Gefligel, Rinder, Schweine und Schafe ist haufig mit Campylobacter be-
siedelt. Sie scheiden die Bakterien mit ihrem Kot aus. Dadurch wird ihr Lebensumfeld kontaminiert. Andere
Tiere in der gleichen Umgebung, wie zum Beispiel Wildvogel, Ratten, Mause, Fliegen, Kafer, Hunde oder
Katzen konnen ebenfalls infiziert werden. Dann scheiden auch sie Campylobacter aus und kontaminieren
die Umgebung weiter.

Campylobacter bendtigt allerdings ein Transportmittel, um die Entfernung zwischen der Umgebung und den
Hihnern in den Masthahnchenstallen zu Uberbricken. Dies lasst sich auf vielfaltigen Wegen bewaltigen.
Kleintiere konnen durch Licken in Bauwerken eindringen und Campylobacter in den Masthahnchenstall
transportieren. Ebenfalls konnen sie durch offene Tlren eindringen. Fliegende oder kriechende Insekten
konnen mit der Zuluft oder durch Fenster in den Masthahnchenstall gelangen.

Eine weitere Transportmaglichkeit fur Campylobacter sind Wasserstrome oder Bache, die die Wasserver-
sorgung des Masthahnchenstalls verunreinigen konnen, wenn das Wasser nicht ordnungsgeman aufberei-
tet wird. Campylobacter konnen auch durch Starkregen in den Masthahnchenstall gelangen, wenn das Fun-
dament des Stalls das Regenwasser nicht aufhalten kann.

WAS IST ZU TUN?

e Andere Nutztiere nicht in der unmittelbaren
Umgebung des Masthahnchenstalls halten.
*  Hunde und Katzen vom Masthahnchenstall

fernhalten.
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2.0 Risikofaktoren 2.0 Risikofaktoren

2.2 Gulle und benutzte Einstreu

*  Wildvogel durfen nicht in den Masthahnchen-
stall gelangen.
*  Nagetierbekampfung ist mittels Koderstatio-

Gille und benutzte Einstreu beinhalten Campylobacter-Bakterien

nen umsetzbar.
« Das Eindringen von fliegenden Insekten kann
durch Insektenschutzgitter verhindert werden.

Nach der Bestandsraumung wird die benutzte Einstreu mit Kot und weiteren Masthahnchenrickstanden
aus dem Stall entfernt. Wenn die Masthahnchenherde mit Campylobacter befallen war, ist die Gulle und

benutzte Einstreu stark mit Campylobacter-Bakterien, die einen langeren Zeitraum tberleben konnen, kon-

* Wahrend der Leerstandzeiten zwischen ) taminiert.
Herden missen Kafer im Stall bekampft wer- S
den. Gllle oder benutzte Einstreu vor dem Masthahnchenstall zieht viele kleine Tiere an. Sie ernahren sich von

den Nahrstoffen in den Uberresten des Hiihnerkots. Fliegen und Nagetiere werden ebenfalls angezogen.

Campylobacter-Bakterien konnen in diesen Wirtstieren die Leerstehzeit des Stalls zwischen den Herden
uberleben. Sie kdnnen die nachfolgenden Masthahnchenherden wieder infizieren, wenn sie durch Licken
in Bauwerken oder durch Liftungsanlagen in den Stall gelangen. Zuluft befordert viele Fliegen in den Stall.

* Das Gelande um den Stall muss von Bewuchs
und Vegetation freigehalten werden, da dies
Verstecke fur Mause, Ratten, Kleinvogel und

Insekten schafft.

WAS IST ZU TUN?

«  Gulle muss entfernt oder so weit wie
moglich vom Hihnerstall entsorgt
werden.
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2.0 Risk factors 2.0 Risk factors

2.3 Gerate, Werkzeuge und Maschinen

Gerate, Werkzeuge und Maschinen verbreiten Campylobacter
¢ Maschinen mussen gereinigt und desin-

Gerate, Werkzeuge und Maschinen, die in und um den Masthahnchenstall verwendet werden, werden leicht fiziert werden, insbesondere an Teilen

mit Schmutz kontaminiert (zum Beispiel Erdreich, Schmutz von Bdden, Hilhnern sowie Einstreu). Dieser
Schmutz kann Fakalien mit Campylobacter von Tieren beinhalten. Landmaschinen wie Traktoren und an-
dere Maschinen konnen mit Gulle oder Einstreu verunreinigt werden, insbesondere an den Reifen oder an
Forderbandern. Campylobacter kann auf Geraten und Maschinen nur Stunden oder wenige Tage Uberleben,
jedoch lange genug, um dadurch eine Ubertragung zu ermaglichen.

WAS IST ZU TUN? «  Falls aus einem bestimmten Grund, wie

Reparaturarbeiten oder Ahnlichem, Werkzeuge
in den belegten Masthahnchenstall gebracht
werden MUSSEN,ist darauf zu achten, diese
Werkzeuge vor dem Einbringen und beim Ver-

wie Reifen und an Forderbandern, die in
Bertdhrung mit dem Boden und Einstreu
kommen.

« Essollen unterschiedliche Werkzeuge und
Gerate sowohl separat fir JEDEN Masthahn-
chenstall als auch separat fur Arbeiten im
Freien verwendet werden

lassen zu desinfizieren.

e Samtliche Werkzeuge und Gerate sind bei der
Reinigung in den Leerstehzeiten der Stalle

zwischen den Herden zu desinfizieren
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2.0 Risikofaktoren 2.0 Risikofaktoren

2.4 Wasser WAS IST ZU TUN?

Campylobacter-Bakterien konnen im Wasser Uber sehr lange Zeit liberleben

¢ Oberflachenwasser muss immer in einem
Sofern das fir die Hihner bestimmte Trinkwasser auch nur geringe Mengen Campylobacter beinhaltet, stellt Wasserwerk und/oder vor Ort auf dem
Gefligelhof aufbereitet werden, damit es
frei von lebenden Campylobacter ist, bevor

es von den Masthahnchen aufgenommen

es ein hohes Infektionsrisiko dar. Die Wasserversorgung fur Masthahnchenstalle kann aus Oberflachen-
wasserressourcen oder einem Grundwasserspeicher stammen.

Oberflachenwasser .
wird.

Das Risiko einer Belastung des Trankwassers ist am hochsten in Gebieten mit Oberflachenwasser, das aus
Flissen oder Seen stammt. Oberflachengewasser sind haufig durch Wild- oder Nutztiere auf Weideflachen
in der Nahe von Wasserreservoirs mit Campylobacter kontaminiert.

Oberflachenwasser muss immer in einem Wasserwerk und/oder vor Ort auf dem Geflligelhof aufbereitet
werden, damit es frei von lebendigen Campylobacter ist, bevor es von den Masthahnchen aufgenommen
wird. «  Wassertanks vor Ort missen verschlos-

sen oder abgedeckt sein und das Wasser

Grundwasser entsprechend behandelt werden.

Ist die Wasserquelle Grund - oder Quellwasser mit Trinkwasserqualitat, so ist das Wasser selbst hochst-

wahrscheinlich frei von Campylobacter, sofern es in geschlossenen Rohren bis zum Masthahnchenstall ge-
fordert wird. Es kann allerdings gelegentlich vorkommen, dass Campylobacter-Infektionen bei Masthah-
nchen in Gebieten auftreten, die mit Grundwasser versorgt werden. Der Grund ist nicht das Wasser an

sich, sondern undichte Stellen im Leitungsnetz. In landwirtschaftlichen Regionen kann mit Campylobacter
kontaminiertes Abwasser von Weideland mit Weidebewirtschaftung in beschadigte Wasserleitungen ein-
dringen.

Hahnchenmaster verfigen oftmals Uber Wassertanks oder Wasserreservoirs vor Ort. Diese Tanks mussen
verschlossen oder abgedeckt sein, um eine Verunreinigung mit Schmutz, Vogelkot oder Insekten zu ver-
meiden. Einige wenige mit Campylobacter kontaminierte tote Fliegen im Wassertank wirden ausreichend
Bakterien liefern, um die ganze Huhnerherde zu infizieren.
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2.0 Risikofaktoren

2.5 Futtermittel

Futterverteilung verbreitet Campylobacter

Mischfutter fir Masthihner enthalt keine Campylobacter, da es vor der Lieferung einer Warmebehandlung
unterzogen wird. Selbst angebautes Getreide — sowohl Weizen wie auch Mais — stellen an sich kein Problem
dar. Probleme in Bezug auf Futtermittel und Campylobacter hangen mit der Lieferung, Handhabung und
Lagerung am Betrieb sowie mit der endgultigen Verteilung an die Hihner zusammen.

Futtermittel von Futtermittelherstellern werden per LKW geliefert. Dies stellt ein Kontaminationsrisiko
dar, da der LKW taglich viele Geflligelhofe besucht.

Selbst angebaute Futtermittelbestande werden haufig offen als Haufen auf dem Boden gelagert. Diese
ziehen Mause, Ratten und Wildvogel an, die haufig drin koten.

Die Lagerung einer bestimmten Menge Futtermittel vor Ort ist notwendig - vorzugsweise in geschlossenen
Silos. Es ist sehr wichtig, dass sich verschittete Futtermittel nicht auf den Plattformen der Silos ansam-
meln, da dies unweigerlich Mause, Ratten und Wildvogel anzieht.

WAS IST ZU TUN?

e Futtermittel in geschlossenen Silos auf-
bewahren und die Plattformen der Silos

sauber und ordentlich halten.

- Falls die Kapazitat der Silos nicht aus-
reicht, Futtermittel in geschlossenen
Raumen oder einem Uberdachten Vor-

ratsraum, vor Nagetieren und Vogeln ge-

schitzt, aufbewahren.
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2.0 Risikofaktoren

2.6 Menschen

Menschen sind bedeutende Ubertrager von Campylobacter

Campylobacter konnen fast Uberall in der Umwelt vorkommen. Es ist extrem wichtig, dass sich alle Mitarbei-
terlnnen des landwirtschaftlichen Betriebs dessen bewusst sind. Unbeabsichtigt sind Menschen bedeut-
ende Ubertrager. Sie kommen mit diversen Gegenstanden und Orten in Beriihrung, die mit Campylobacter
kontaminiert sein konnen, wenn sie zum Beispiel verendete Vogel aufheben und und in Kadaverbehaltern
entsorgen, Einstreu berlihren, oder Werkzeuge und Gerate benutzen.

Campylobacter kann gut auf der menschlichen Haut der Hande sowie unter Fingernagel Uberleben. Auf
diesem Weg konnen Campylobacter von einem berlUhrten Gegenstand oder Ort an weitere Ubertragen
werden. Ein weiteres bedeutendes Risiko der Kreuzkontamination bilden verschmutzte Schuhsohlen, da
mit dem Schuhwerk im Laufe eines Tages grof3e Strecken zuricklegt werden und sich grof3e Mengen an
Schmutz unter den Schuhsohlen ansammeln kdnnen.

Besucherlnnen und Handwerkerinnen, die von anderen Gefligelhofen kommen, konnen ebenso Campy-
lobacter von einem Standort zum anderen oder zwischen unterschiedlichen Stallen auf dem gleichen Hof

ubertragen.

Um angemessen zu handeln, und damit eine Ubertragung von Campylobacter zu vermeiden, sollten Mit-

arbeiterinnen entsprechend geschult werden.

WAS IST ZU TUN?

« Entsprechendes Verhalten beim Betreten

eines Stalls muss gewahrleistet sein, um

zu vermeiden, dass Campylobacter in die

.
Masthahnchenstalle eingetragen wird -
(siehe hierzu 3.0 OrdnungsgemadBes Be-

treten des Masthahnchenstalls).
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2.0 Risk factors

* Entsprechendes Verhalten beim Verlas-
sen des Stalls gewahrleisten, um zu ver-
meiden, dass Campylobacter in weitere
Masthanchenstalle oder Hofe weiterver-
breitet wird (siehe hierzu 4.0 Ordnungs-
gemaBes Verlassen des Masthahnchen-
stalls).

e Schulung der Mitarbeiterinnen ist unbe-
dingt erforderlich, um eine Ubertragung

von Campylobacter zu verhindern.
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2.0 Risikofaktoren

2.7 Management

Ordnungsgemafes Management verringert das Risiko des Campylobacter-Eintrags

Leerstehzeiten des Stalls

Eine Leerstehzeit zum Ausmisten, zur Reinigung, Desinfektion und Trocknung des Masthahnchenstalls
muss auf jede Produktionsperiode folgen. Es ist wichtig, dass der Masthahnchenstall ausreichend Zeit zum
Trocknen hat, bevor neu eingestreut wird. In Stallen mit Rissen und Spalten in den Boden und Wanden
kénnen Feuchtigkeit und Schmutz hervorragende Uberlebensrdume fiir Kafer und Campylobacter bieten.
Desinfektion und Beheizung des Stalls totet die Campylobacter-Bakterien ab, bevor neue Kiken den Stall
beziehen. Dadurch wird das Infektionsrisiko durch Campylobacter gleich am Anfang der Aufzucht minimiert.
Werden Kafer beobachtet, sollte ein Programm zur Insektenbekampfung wahrend der Leerstehzeit durch-
geflhrt werden.

Entfernung und Entsorgung verendeter Vogel

Die tagliche Entfernung von verendeten Huhnern muss ohne Verletzung der Biosicherheitsverfahren zum
Betreten und Verlassen des Masthahnchenstalls erfolgen. Werden verendete Vogel in Containern entsorgt,
mussen diese dicht verschlossen sein, um zu verhindern, dass Fliegen in den sich zersetzenden Vogel-
resten auf Futtersuche gehen oder sich darin vermehren. Container missen so weit entfernt wie moglich
von den Masthahnchenstallen platziert werden.

Beluftung

Um flr genugend Luftstromung im Stall zu sorgen, erfolgt eine Zwangsbeliftung durch Fenster oder
Schlitze in Wanden oder Dachern. Zu den Jahreszeiten, in denen Insekten sich vermehren, befordert die
Belliftung grofBe Mengen an Insekten in den Stall. Hier besteht ein grof3es Infektionsrisiko in Bezug auf
Campylobacter - die Fliegen konnen die Bakterien mit sich tragen und viele Fliegen werden von den Hihnern
gefressen.

Ausdiinnung

Das Ausdlnnen einer Masthahnchenherde ist ein sehr risikoreiches Verfahren. Dadurch wird das Risiko
einer Campylobacter-Einschleppung in den Masthahnchenstall durch offene Tiren und Tore erhoht. Grof3e
Maschinen fahren in den Stall und die Fanger gehen im Stall ein und aus. Mit Material von Fahrzeugen,
Maschinen, Kisten und Schmutz kann Campylobacter eingetragen werden. Darlber hinaus konnen Insekten
in groBen Mengen eindringen. Ausdinnen ist sehr oft Ursache flr eine Campylobacter-Infektion der ver-
bleibenden Tiere.

Ausbildung
Das gesamte Personal sollte bewusst handeln und ordnungsgemaf in allen Verfahren zur Minimierung des
Campylobacter-Risikos ausgebildet sein. Wissen und Verstandnis um die Zusammenhange sind die besten

Moglichkeiten, um Campylobacter von Ihren Masthahnchen fern zu halten.
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2.0 Risikofaktoren 2.0 Risikofaktoren

WAS IST ZU TUN?

PRODUKTIONSZEIT LEERSTEHZEIT PRODUKTIONSZEIT _— -

« Die Leerstehzeit sollte lang genug sein, um AUSMISTEN
e Vermeiden Sie das Ausdinnen, da Campylo-

bacter dadurch oft eingeschleppt wird.

grundliches Ausmisten, Reinigung, Desinfek-

tion und Trocknung zu ermaglichen.

+ Bei Entfernung von verendeten Hihnern
mussen die Biosicherheitsverfahren zum
Betreten und Verlassen des Masthahnchen-
stalls unbedingt beachtet werden.

* Lassen sie das Personal auf dem Hof aus-
und weiterbilden.

« Verwendung von Fliegengittern an den
Eintrittsoffnungen von Liftungssystemen,
sofern machbar.
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2.0 Risk factors

2.8 Der Masthahnchenstall

Notwendige Einrichtungen in und um Masthahnchenstalle

Der Masthahnchenstall sollte einen AuBenbereich mit Betonplatte vor den Eingangen besitzen. Solche Plat-
ten verringern die Einschleppung von Schmutz in den Masthahnchenstall. Der Masthahnchenstall muss

durch einen geschlossenen Bereich, von der auferen Umgebung getrennt sein.

WAS IST ZU TUN?

2.0 Riskikofaktoren

Offnungen in AuBenwénden schlieBen
Offnungen und Risse in den AuBenwanden,
Fenstern und Toren mussen ausgebessert
und geschlossen werden, um zu verhindern,
dass Nager in den Masthahnchenstall gelan-
gen.

e Einen Eingangsbereich einrichten
Der Masthahnchenstall mul3 einen Eingangs-
bereich besitzen, der eine Biosicherheitsbar-
riere zwischen dem Auf3enbereich und dem

Innenraum mit den Huhnern bildet.

Unreine Seite
« Der Eingangsbereich muss so gestaltet sein, B i

dass die Anforderungen eines ordnungs-
gemafen und sicheren Betretens und Verlas-
sens erfullt sind. Der Eingangsbereich besitzt
eine unreine Seite und eine reine Seite. Eine
Hygienebarriere muf3 vorhanden sein.

Risse im Boden ausbessern

Im Masthahnchenstall missen Risse im Bod-
en wahrend der Leerstehzeit ausgebessert
werden, um wirksame Reinigung und Desin-
fektion zu ermoglichen, und um Verstecke fur
Kafer zu eliminieren.

« Einrichtung des Eingangsbereichs Unreine Seite
Es missen Mdglichkeiten zum Hande- Reine Seite
waschen und zur Handedesinfektion exis-
tieren. Getrennte Kleiderbtgel fur Kleidung
fur den Innen- und Au3enbereich. Getrennte
Werkzeuge flr die unreine und reine Seite
sowie eine Vorrichtung zur Stiefeldesinfek-
tion auf der reinen Seite.

Fliegengitter verwenden, um Insekten
auszuschlieBen

Wenn moglich, sollten spezielle Fliegengitter
vor den Eintrittsoffnungen von Liftungssys-
temen montiert werden, um Fliegen und
Insekten drauf3en zu halten. Fliegen sollten
auch im Eingangsbereich vermieden werden,
zum Beispiel durch Fliegengitter oder einen
Insektenschutzvorhang an der Tdr zum Ein-
gangsbereich.
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3.0 Ordnungsgemafe Betretung des Masthahnchenstalls

3.0 Ordnungsgemalies Betreten des
Masthahnchenstalls

Richtiges Verhalten beim Betreten und Verlassen des Masthahnchenstalls sind wichtig, da sie den Eintrag

von Campylobacter in lhren Masthdahnchenstall vermeiden.

WAS IST ZU TUN?

Hangen Sie Ihre Oberbekleidung auf einen
Haken.

e Der Eingangsbereich ist fur die Biosicherheit
wichtig. Um den Eintragvon Campylobacter zu
vermeiden, muss dies der einzige Zugang zu

. . e Waschen Sie ihre Hande und desinfizieren Sie

den Hihnern sein.

sie anschlieBend. Diese Reihenfolge ist sehr
wichtig, da das Desinfektionsmittel nur auf

sauberen Handen wirkungsvoll ist.

- Der Eingangsbereich hat eine unreine Seite

und eine reine Seite.

«  Entfernen Sie ihr Schuhwerk, ohne die Hande

zu benutzen, und tUberqueren Sie die Barriere.

« Beim Betreten des Eingangsbereichs, sofort

die Tur hinter sich schlieBen, um zu ver-
hindern, dass Fliegen in den Masthahnchen-
stall gelangen. Sie sind jetzt auf der unreinen
Seite.
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3.0 Ordnungsgemafe Betretung des Masthahnchenstalls

4.0 Ordnungsgemalles Verlassen des
Masthahnchenstalls

Um die Verbreitung von Campylobacter zu anderen Masthdahnchenstallen oder Hofen zu vermeiden, ist es

wichtig, dass kein Material oder Kleidung von einem Masthahnchenstall zum anderen gelangt

WAS IST ZU TUN?

« Wenn Sie den Masthahnchenstall verlas-

» Jetzt sind Sie auf der reinen Seite.

sen, reinigen Sie die Sohlen |hrer Stiefel,

entweder mit einer Burste oder einem
Stiefelkratzer, um zu vermeiden, dass
Schmutz und Kot auf die reine Seite des

e Ziehen Sie einen Overall an und ziehen Sie Eingangsbereichs verschleppt wird.

die Stiefel an, die nur zur Verwendung im

Masthahnchenstall vorgesehen sind.

e Stellen Sie sich in die Wanne zur Stiefel-
desinfektion, um lhre Stiefel zu desinfi-

zieren.
« Bevor Sie von der reinen Seite den Mast-

hahnchenstall betreten, stellen Sie sich in die

Wanne zur Stiefeldesinfektion, um lhre Stiefel

zu desinfizieren.

«  Entfernen Sie die Stiefel und den Overall.

Diese dirfen nur im Masthahnchenstall

verwendet werden.
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4.0 Ordnungsgemafes Verlassen des Masthahnchenstalls

» Esist wichtig, dass die Overalls und
Stiefel zu jeder Zeit auf der reinen Seite

verbleiben.

4.0 OrdnungsgemafBes Verlassen des Masthahnchenstalls

«  Uberqueren Sie die Barriere zur unreinen
Seite und steigen Sie in ihre Schuhe fir

den Auf3enbereich.

e Ziehen Sie ihre Oberbekleidung an.

»  Waschen und desinfizieren Sie lhre
Hande.

* Verlassen Sie den Eingangsbereich und
denken Sie daran, die Tur sofort hinter

sich zu schlieBen.
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